

http://www.fluematte.ch/

Herzlich
Willkommen

Bei uns im Restaurant FlueMatte

In seinem angenehmen Ambiente, konnen
auch Sie sicher gut entspannen. Gerne
verwohnen wir Sie mit preiswerten
Tellergerichten, Saisonspezialitaten und
feinen vegetarischen Gerichten.

Guten Appetit!
Wiinscht lhnen das gesamte Team vom Hotel FlueMatte!

Wir verwenden nur frische Produkte und kochen mit erstklassigem Olivendl,
Butter und Rahm.

Fast alle Gerichte sind als kleinere Portion-erhaltlich! Minus = Fr. 3.00

Fleischdeklaration:

Kalbfleisch.= Schweiz, Schweinefleisch — Schweiz, Rindsfleisch —
Schweiz, Wurstwaren —Schweiz, Poulet - Schweiz
Rohschinken — Schweiz, Hase = Ungarn.

Sind Sie Allergiker, dann fragen Sie bitte unseren Service fur.weitere
Informationen!




Cordon Bleu Plausch

Normales Cordon Bleu CHF 36.00

Schinken und Kase

Bauern Cordon Bleu CHF 39.50
Schinken, Zwiebeln, Alpkdse und Speck

Diavolo Cordon Bleu CHF 39.50

Schinken, Kdse und rassige Peperoncini Fullung

Forestier Cordon Bleu CHF 39.50

Schinken, Kase und Pilzragout

Hawaii Cordon Bleu ~ CHF 39.50
Schinken, Kdse, Ananas -~

-_
Parma w&eu CHF 41.50
Rohschinken und Taleggio Kdse
Riesen Cordon Bleu CHF 58.00

Schinken und Kdse ca. 1.2 kg, nur auf Vorbestellung

Alle Cordon Bleus, ausser Riesen Cordon Bleu, sind auch mit
Kalbfleisch erhdltlich. Aufpreis CHE 10.00



Vorspeisen - Salate

Knackiger griiner Marktsalat CHF 10.00
Kleiner gemischter Salat CHF 12.50
Grosser Salatteller schon garniert CHF 23.00

Tomaten Bruschetta

Gerostetes Baguette mit Toman, Basi E‘:" |
Knoblauch & Olivenoel |

-



Eierspeisen -

Mit frischen einheimischen Eiern
von gliicklichen Hiihnern aus der Schluecht im Flieli!

rd
»

Omelette Natur
mit kleinem Saisonsalat > CHF 19.00

Omelette mit Schinken (
:

und kleinem Saisonsalat CHF 21.50
Omelette mit Champignons

und kleinem Saisonsalat CHF 21.50
Feines ¥ mit Kdse

Walliser Kdseschnitte CHF 22.00

mit Ei

Toast Italienne CHF 22.00

mit Kdse, Schinken & Tomaten .
Toast Hawaii CHF 22.00

/

mit Kdse, Schinken & Ananas (Uiberbacken)

«Mit feinem Essen 16st man die meisten Probleme» (Stefano)



Aus unserer schonen Region

Alplermagrond

Mit Kase, Rahm & Kartoffeln, dazu Apfelmus CHF 20.00

Obwaldner Senndrésti mit Speck CHF 20.00
Alplerrdsti mit Rahm & Speck CHF 20.00
(iberbacken)

Vegetarische Gerichte

Fleischlos, trendig & trotzdem Vollwertig

Spatzlipfanne (hausgemacht) CHF 20.00
mit Saisongemuse

Gemiiseteller CHF 23.00
mit Rostikroketten

Gemiiserdsti CHF 20.00
mit Saisongemiise & Kase iiberbacken

Hausgemachte Fisch-Chnusperli CHF 25.00
garniert mit Saisonsalaten und dazu
Sauce Remoulade

Fleischlos, einfach gut!



Vom Schweizer Rind

Rindsfilet Medaillon mit Café de Paris, CHF 46.00
Risotto oder Pommes und Gemiise Garnitur

Vom Schweizer Schwein

Panierte Schweinsschnitzel CHF 28.00
mit Pommes & knackigem Saisongemiise

FlueMatte Schweinssteak CHF 32.00
mit Zwiebeln, Tomaten, Kdse liberbacken
dazu Bratkartoffeln & Saisongemiise

Schweins Piccata CHF 29.00
mit Tomatenspaghetti & Saisongemiise

Schweinsschnitzel mit Pilzrahmsauce CHF 28.00
mit Butter Nudeln

Fir waghalsige empfehlen wir unsere Gordon-Bleu Karte!

«Fur die Feier befahl Ziegenbein:seinem Schweizer Koch ein ganz besonderes Gericht mit Kase zu
kochen. Jedoch hatte dieser im Vorfeld bereits Kalbsfleisch zugeschnitten. Nach einigem Tfteln Gber
magliche Kombinationen legte er den Kase in das Fleisch ein und panierte das Stiick mit einer Panade
aus altem Brot.»



Ein Genuss von Schweizer Kalb

Zircher Geschnetzeltes
mit feiner Butter Rosti CHF 38.00

Kalbsgeschnetzeltes an herrlicher
Basilikumrahmsauce mit Reis & Saisongemiise CHF 39.00

Wienerschnitzel, Pommes & Saisongemiise CHF 42.00

Kalbssteak mit feiner Eierschwammsauce  CHF 46.00

dazu Kroketten & Saisongemiise

Kristall Studio FlieMatte

Mit einem Kristall konnen Sie
grosse Freude bereiten!



Mit Schweizer Poulet

Pikante Pouletstreifen «Mexicana» CHF 26.00

mit bunten Saisonsalaten garniert

Pouletbrust-Speckrélichen an zarter CHF 26.00

Schnittlauchsauce & Butterreis

Poulet Geschnetzeltes Casimir CHF 28.00

garniert mit Frichten und Butterreis

Mit frischem Fisch

Pochiertes Seezungenfilet an feiner CHF 32.00
Weissweinrahmsauce. Butterreis mit

Grilltomate Provencale

Forellenfilet im Ei gebraten dazu CHF 29.00
Salzkartoffeln, Sauce Remoulade und
Saisongemuse

Fir unsere kleinen Gaste

Chicken Nuggets mit Pommes CHF 12.00
Kapitdn Iglu (Fischchnusperli) CHF 12.00
Kinder Schnipo mit Riebli CHF 14.00
“Snacky” Kinder Portion Pommes CHF 7.50

Tomatenspaghetti CHF 10.00



HOTEL - RESTAURAMT - CAFETERIA

Rack Rates - Zimmer Raten W&Z@

Doppelzimmer auf unserer Nordseite
DU/WC/TV/Fohn/W-Lan inkl. Friihstiicksbiiffet pr Person CHF 72.00

Doppelzimmer mit Balkon auf unserer Siidseite
DU/WC/TV/Fohn/W-Lan inkl. Friihstiicksbiiffet pr Person CHF 77.00

Studio (mind. 7 Tage “"ohne Mahlzeiten"
Ferienstudio fiir 2 Personen: inkl. Geschirr, Wdsche
und Endreinigung CHF 120.00

Zuschldge pro Nacht

Halbpension 3-6ang Abendessen CHF 30.00
3-Gang Mittagessen CHF 25.00
Kinderbett CHF 10.00
Hundezuschlag ohne Futter CHF 10.00
Einzelzimmer Zuschlag CHF 25.00

Wellness, Preise pro Person

Sauna CHF 25.00
Romisches Dampfbad CHF 25.00
Solarium CHF 20.00

Kinder bis 6 Jahre gratis, Kinder bis 12 Jahre 30% Rabatt

Die Preise verstehen sich pro Person und Nacht, inkl. Bedienung, Taxen und
MwSt.

Zahlungsarten: Bar (CHF/EURO, EC, Maestro, Visa, Mastercard, Eurocard, Twint

Hotel FlueMatte GmbH, Bitzigasse 16, CH-6575 Flieli-Ranft MwSt Nr.CHE-113.375.504



